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Teil 3 - Vielfaltig wie alles bei uns
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Editorial

lange odetv kuge Wege? Das ist hiew die Frage...

Samstagabend, 31. August, im Hause Wiesler...

Gerhard: ,Schatzi, machen wir morgen eh
die lange Wanderung zum Auftakt des
Apfelstrafienherbstes mit?”

Marion: ,Geh bitte, Mausibdrli, am

Sonntag mag ich wirklich nicht so friih

aufstehen. Die kiirzere Wanderung star-
tet erst um zehn Uhr, da kénnen wir noch
gemiitlich friihstiicken.”

Gerhard: ,Was? So spdt? Und nur knappe fiinf Kilometer
magst gehen, da ist ja nix mit Konditionstraining!”

Marion: ,Wer hat was von wegen Konditionstraining gesagt,
das soll ein gemiitlicher Spaziergang werden. Ich freu mich

Marion und Gerhard Wiesler

Redakteure - verfuehrer@apfelstrasse.at - www.apfelstrasse.at

schon auf die Labestationen unterwegs,
bissi plaudern mit netten Leuten...

Ubrigens, die Béinder zur Markierung
der langen Runde hast du eh wie
versprochen schon aufgehdngt?”

Gerhard: ,Uhm, dh..., weifst was, ich
hab grad eine Spitzenidee. Ich geh Morgen
ganz zeitig in der Friih die lange Runde laufen

und dann gehen wir um zehn gemeinsam und gemiitlich die
kurze.”

Marion: ,Mei wie lieb, dass du dich immer nach mir
richtest...”
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SCHON FRUHER WUSSTE MAN, WAS GUT IST UND LIESS SICH VON MUTTER NATUR HELFEN

Die Weide - das Schmerzmittel

Jeder kennt Palmkatzchen, doch die Weide ist viel mehr als nur
hiibscher Osterschmuck.

Man findet sie Giberall, wo die Boden feucht sind. Oft ist sie einer der
ersten Badume, die auf Brachflachen emporwachsen. Wobei von der
Weide zu reden, ihr nicht gerecht wird, denn es gibt 450 verschiede-
neArten. Egal ob Trauer-, Silber- oder Korkenzieherweide, sie ist fiir
uns schon seit undenklichen Zeiten von groRem Nutzen.

Die Weide wédchst rasch und sie verzeiht haufiges Schneiden. Au-
Rerdem sind ihre Aste weich und biegsam, was sie zu einer idealen
Nutzpflanze macht. Man kdnnte sie den Bambus Nordeuropas nen-
nen, denn aus ihren Zweigen wurden Korbe, Buckelkraxn, ganze
Zaune und Wandaufbauten gefertigt.

Jedes Jahr wurden die Baume beschnitten, sodass im Laufe der
Zeit die sogenannten Kopfweiden entstanden, die friiher an Fluss-
ufern die Landschaft prégten und heute beinahe verschwunden
sind. Heute nutzt man die Wiichsigkeit der Weide dafiir gerne in
Energiewaldern.

Aber auch ihre Inhaltsstoffe haben es in sich. Es ist, als wiirde sie
die Kiihle der feuchten Bdden in sich speichern, sodass ein Tee
aus ihrer Rinde gut gegen Fieber wirkt. Ebenso gut wirkt ihre Rin-
de auch gegen Schmerzen, egal ob Kopfweh oder arthritische Be-
schwerden. Diese Wirkung ist so gut, dass auf einem ihrer Inhalts-
stoffe, dem Salicin, die Entwicklung des Schmerzmittels Aspirin
beruht. Wobei es heilt, dass die Weidenrinde oft bessere Ergebnis-
se erzielt, da hier nicht nur die Salicylsaure, sondern auch andere
Inhaltsstoffe der Weide zur Wirkung beitragen.

Und zu alledem sind viele Weidenarten auch noch wunderhiibsch.
Man denke nur an die Trauerweiden, oder aber die Silberweide, de-
ren Blatter im Wind tanzen.

Inwieweit die althergebrachten Mittelchen wirklich nutzten, muss
jeder fiir sich selbst entscheiden. Wir haben mit vielen davon gute
Erfahrungen gemacht. Wie bei allen Dingen im Leben gilt auch hier,
sich auf das eigene Gefiihl oder die Meinung eines Fachmanns zu ver-
lassen, wenn man sich unsicher ist.
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otbackige Apfelam Wegesrand, schattige

Waldwege und zwischendurch eine kost-
liche Starkung mit allerlei regionalen Ge-
niissen - wenn das nicht der ideale Herbst-
ausflug ist!

Um den Auftakt in den bunten Herbst ge- ‘M

biihrend zu feiern, gibt es am 1. September

wieder gefithrte Rundwanderungen zu verschiedenen
Labestationen. Heuer bieten wir dir auch hier Vielfalt: eine lange
Route (8,8km) fiir die FleilRigen, und eine kiirzere (4,8 km) fiir jene,
die den Genuss vor die Anstrengung stellen. Auf beiden erféhrst
du von unseren Fiihrern Interessantes und Amiisantes zu Obstbau
und Region, kannst bei den zahlreichen Labestationen rasten und
verkosten und gemeinsam einen abwechslungsreichen Tag im
Genussparadies erleben. Die genauen Details findest du auf den
ndchsten beiden Seiten und natirlich auf unserer Webseite unter
www.apfelstrasse.at.

Und falls du am 1. September keine Zeit hast - die Routen bleiben
den ganzen Apfelstrallen Herbst bis 27. Oktober markiert und
unsere Betriebe begriiRen dich auch
an allen anderen Tagen mit Freude,
Kostlichkeiten und Herzlichkeit!

Denn der Herbst bietet heuer wieder
zwei Monate voller Veranstaltungen auf
der ApfelstralRe, um die paradiesische
Frucht Apfel in ihrer ganzen Vielfalt zu
feiern. Ein herbstlicher Besuch im Ge-
nussparadies ist fiir viele unserer Gaste
schon ein absolutes Muss.

DER APFELSTRASSEN HERBST IM GENUSSPARADIES
anderungen fiir jeden Geschmack!

Die Erntezeit an der Apfelstralle ist die Zeit
der Fiille. Nun gibt es die groBte Auswahl
an Apfelsorten, erginzt von Holunder, Aro-
niabeere, Indianerbanane und anderen
Spezialitaten. Geniel} ein gemiitliches Pick-
nick bei einer unserer Horgenuss-Liegen, lass
den Blick lber die Landschaft schweifen und
erfreu dich am Reichtum, den die Natur uns bietet.

Als Anreiz, Belohnung oder einfach Ergénzung zur sportlichen Be-
tatigung, als Ausflugsziel oder auch fiir den Kurzurlaub, bieten dir
die Betriebe der Steirischen Apfelstrale von 1. September bis 27.
Oktober zahlreiche Veranstaltungen. Verkostungen, Hoffeste, Sturm
und Kastanien, Musik, Wild oder Pflanzengliick. Jedes Wochenende
wird im Herbst zu einem besonderen Erlebnis im Genussparadies.

Unsere Hofldden und Selbstbedienungsladen verwdhnen dich
natiirlich auch unter der Woche mit fruchtig-frischen Angeboten,
denn auf der Apfelstralie zeigt sich der Herbst von seiner schonsten,
siiResten und g'schmackigsten Seite!

Zusatzlich kannst du noch an unse-
rem Apfelherbst-Sammelpass Ge-
winnspiel teilnehmen. Es winken
kostliche Preise unserer Betriebe,
von sortenreinem Saft bis hin zu Edel-
branden oder einer Nachtigung.

Lassdir die Schonheit der ApfelstraBe
im Herbst nicht entgehen. Wir freuen
uns, dich willkommen zu heiflen und
mit dir die Zeit der Ernte zu feiern!

Foto: Oststeiermark Tourismus/Lang-Bichl
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1. September bis 27. Oktober
APFELSTRASSEN HERBST
Sammelpass-Sammelzeitraum
Folgende Hofldden haben wdhrend des
Apfelstrafien-Herbsts jeden Tag gedffnet

. = und bieten Verkostungen an:

T » Weingut Eiteljorg (fiir Fithrungen bitte

um Voranmeldung)
e EEESI?SASE « Obstbau Knaller
— + Obstbau Leitner - Niglbauer

+ Obstbau Schneeflock (aufSer am 29. September)
* Obst- und Edelbrandparadies Wilhelm
- Obsthof Pieber (bei telefonischer Voranmeldung jederzeit gedffnet)

e Kon-

Sonntag, 1. September

GEFUHRTE AUFTAKTWANDERUNG

Acht Labestationen sorgen fiir Stdrkung und euer leibliches Wohl!
Start zur Wanderung erfolgt um 9 Uhr (lange Route) und um 10 Uhr
(kurze Route) direkt beim Wirtshaus Meif3l im Apfeldorf Puch.

Folgende acht Labestationen freuen sich auf euren Besuch:
HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
Erfrischende Getrdnke und stdrkende Buschenschank-Jause

OBSTBAU BERGER
Kiihle Getrdnke, Leberkdssemmeln und Wildkdsekrainer

Unsere Apfelstrafie

Samstag, 14. September

OBSTBAU BERGER

Wild, Wildwiirstl & Wildspezialitdten-Verkauf von 8 bis 12 Uhr
Unser Hofladen hat gedffnet, sowie gerne nach tel. Vereinbarung!

Sonntag, 15. bis Sonntag, 29. September
OBSTHOF PIEBER
Erntefrischer Holunder fiir die Verarbeitung zuhause

Sonntag, 15. bis Sonntag, 31. Oktober

WIRTSHAUS MEISSL

Feines, selbst erlegtes Wild aus den Pucher Wdldern und Obstgdrten,
hausgemachte Erddpfelwurst (Dienstag und Mittwoch Ruhetag)

Montag, 16. September bis Samstag, 19. Oktober
OBSTBAU LEITNER - NIGLBAUER
Frisch gepresster Apfelsaft nach Vorbestellung

Samstag, 21. und Sonntag, 22. September
HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
Apfelverkostung bei jedem Museumsbesuch

Samstag, 21. und Sonntag, 22. September
BOGENBAU WIESLER
Bogenbaukurs Kompakt Plus (Ndhere Infos: www.meinbogen.at)

OBSTBAU LEITNER - NIGLBAUER
kleine Jause und erfrischende Getrdnke auf der "kleinen Runde"

OBSTBAU PIRCHHEIM
Kaffee und kostlicher Apfelstrudel ab 14 Uhr

OBSTBAU SCHNEEFLOCK

Gemiitliche Lounge unterm Kastanienbaum zum Rasten!

Sdfte, Spritzer, Kaffee, Mehlspeisen und Baumkuchen in siif3en
und pikanten Variationen von Hiittenzauber M&L Baumkuchen

WEINGUT EITELJORG
Erfrischende Getrdnke und stdrkende Jause

WEIN- UND OBSTHOF FINK
Selbstbedienung

WIRTSHAUS MEISSL
Herbstkulinarium mit dem "Konig Apfel", Erddpfelwurst und Pucher
Wildbret mit Musik von "Zenz, Putz, Stingl und Kern"ab 13 Uhr

1. September bis 26. Oktober
OBST- & EDELBRANDPARADIES WILHELM
Tdglich Verkostung von 14 Sorten Apfeln, Edelbrand, Likor, Rum, Gin,

Fruchtsaft & Frizzante. Apfelmann Josef erzdhlt die Abakus-Geschichte.

Freitag, 6. bis Sonntag, 8. September
WEINGUT EITELJORG
Finale Sommer-Buschenschank jeweils ab 16 Uhr

Samstag, 7. September
HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
Kinderprogramm ab 14 Uhr

Samstag, 14. und Sonntag, 15. September
WEINGUT EITELJORG beim AUFSTEIRERN in Graz

Samstag, 14. und Sonntag, 15. September

BIOHOF SCHLOFFER

Selbstpfliicktage! Pfliick dir deinen Bioapfel - egal, ob Topaz,
Rubinette oder Wur jeweils ab 10 Uhr!

Samstag, 21. September
OBSTBAU LEITNER - NIGLBAUER
Apfelsturm aus eigener Presse - Verkauf & Verkostung von 8 bis 16 Uhr

Sonntag, 22. September

WIRTSHAUS MEISSL

"Apple-Wild-Blues" - eine Hommage an den Pucher Apfel,

késtliches Wildbret untermalt mit Blues und Oldies der Musikgruppe
"Less is more" ab 13 Uhr

Sonntag, 22. September
WEINGUT EITELJORG
Sturm und Kastanien ab 14 Uhr

Freitag, 27. September
HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
Imkerstammtisch - Wissensaustausch fiir Bienenfreunde

Freitag, 27. September bis Samstag, 5. Oktober
ERLEBNISGARTEN HOFLER

Buntes Herbst'In im Erlebnisgarten:

-25% Pflanzenschndppchen, grofier Pflanzen- und Deko-Flohmarkt

Samstag, 28. September

OBSTBAU LEITNER - NIGLBAUER

Frischer Apfelsturm aus der eigenen Presse -
Verkauf und Verkostung von 8 bis 16 Uhr

Samstag, 28. und Sonntag, 29. September
HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
Sortenvielfalt komplett - beim Einkaufen viele Sorten verkosten!

Sonntag, 29. September
WEINGUT EITELJORG
Sturm und Kastanien ab 14 Uhr

Donnerstag, 3. bis Samstag, 5. Oktober
ERLEBNISGARTEN HOFLER

Buntes Herbstfest mit -50% Trachtenbonus auf 1 Pflanze
deiner Wahl, Gratis Lebkuchenherz fiir jeden Einkauf,
ab 14 Uhr: kostlicher SchilcherSturm und Kastanien
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Sonntag, 6. Oktober

HARL'S CAFE GILBERT SCHELLNEGGER

2. Oktoberfest mit Frithschoppen mit Livemusik ab 10 Uhr,
Bratwurst, Grillhendl, Weiflwurst etc. ...

Sonntag, 6. Oktober

WIRTSHAUS MEISSL

Wirtshauskulinarik mit Sturm und Kastanien vorm Wirtshaus,
Ohrenschmaus mit Harmonikaspielerin Sabine Berger ab 14 Uhr

Sonntag, 6. Oktober
OBSTBAU PANGERL - ELZER ROAS
Sturm und Kastanien traditionell genief3en auf der Elzer Roas

Sonntag, 6. Oktober
WEINGUT EITELJORG
Sturm und Kastanien ab 14 Uhr

Samstag, 12. Oktober

OBSTBAU BERGER

Verkauf von Fleisch vom Wild, Wildwiirstl und Wildspezialitdten
von 8 bis 12 Uhr. Unser Hofladen hat ebenfalls gedffnet, sowie gerne
nach telefonischer Vereinbarung!

Sonntag, 13. Oktober

WIRTSHAUS MEISSL

Wirtshauskulinarik mit Sturm und Kastanien vorm Wirtshaus,
Ohrenschmaus mit Harmonikaspielerin Sabine Berger ab 14 Uhr

Sonntag, 13. Oktober
WEINGUT EITELJORG
Sturm und Kastanien ab 14 Uhr

Freitag, 18. bis Donnerstag, 31. Oktober

ERLEBNISGARTEN HOFLER

Alles fiir Allerheiligen: Kreative Naturgestecke in vielen Farben!
Samstag, 26. Oktober (Nationalfeiertag): Selbstbedienungskassa!

Samstag, 19. Oktober
OBSTBAU PIRCHHEIM
Kastanien und Sturm ab 14 Uhr

20. bis 25. Oktober

UNION AERONAUTIC STYRIA - GEMEINDE PUCH

48. Apfelmontgolfiade - Internationale Ballonwoche in Puch
Ballonstarts jeweils morgens und nachmittags bei passendem Wetter
mit traditionellem Startplatzfest am Sonntag, dem 20. Oktober

Freitag, 25. Oktober

HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ

Jahresabschluss der Pucher Imker - Wissensaustausch fiir alle
Bienenliebhaber

Samstag, 26. Oktober (Nationalfeiertag)

BOGENBAU WIESLER

Tag der offenen Tiir mit Bogenschiefien, Speerschleudern
und Axtwerfen ab 10 Uhr, Ndhere Infos: www.meinbogen.at

Freitag, 15. November

ABAKUS - DIE APFELMANNER

Abakus-Prdsentation auf der Kulmleitenwiese in Puch bei Weiz

um 19 Uhr, Ersatztermin bei Schlechtwetter: Samstag, 16. November

Samstag, 16. und Sonntag, 17. November
BOGENBAU WIESLER
Bogenbaukurs Kompakt Plus (Ndhere Infos: www.meinbogen.at)

Im Jahr 2025 gibt es bei uns auf der Steirischen Apfel-
straBBe einige neue Veranstaltungen! Diese solltet ihr
euch nicht entgehen lassen und gleich vormerken!

Wir freuen uns schon jetzt auf euren Besuch...

Denn im nachsten Jahr bieten wir dir noch mehr tolle M6-
glichkeiten, das Genuss-Paradies der Apfelstrale mit beson-
deren Erlebnissen zu geniefRen.

Den ganzen April...

...gibt es neben den zahlreichen Veranstaltungen der tradi-
tionellen Bliitenwochen auch den Bliitenzauber: jedes
Wochenende kannst du an diversen gefiihrten Wanderungen
durch das herrlich duftende, rosafarbene Bliitenmeer teil-
nehmen.

Sonntag, 27. April:

Wie jedes Jahr findet unser beliebtes und weithin bekanntes
Apfelbliitenfest im Ortskern von Puch als absoluter Hohe-
punkt der Blutenwochen statt.

Samstag, 21. Juni:
Wir feiern den Langsten Tag des Apfels mit verschiedenen
Veranstaltungen von Sonnenaufgang bis Sonnwendfeuer!

In den Monaten September und Oktober:
Neu beim ApfelstraBen-Herbst gibt es die Publikumswahl
zum ApfelstraBen-Kronprinz.

Fuou dich auf
ein buntes und gonussoolles 2025!

PS:Im Jahr2026 wird es im Herbst wieder einen Corso geben.

Genussparadies

Steirische
Apfelstrai3e

www.apfelstrasse.at

Verfiihrer Nr. 102

TERMINVORSCHAU 2025
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TRACHTENSCHMIEDE

Dirndl gibt es viele...

...aber echte Tracht aus der Trachtenschmiede nur im
ApfeldorfPuch!

Tracht kommt von tragen. Sie ist gewachsen und bestandig. Die
Trachtenschmiede im Apfeldorf Puch bei Weiz steht fiir echte
Tracht und Mode, fiir Braut und Brautigam, Berufs- oder Freizeit-
Trachtentrager und fiir alle, die sich dem Handwerk verbunden
fiihlen.

In unseren einzigartigen Modellen steckt vor allem Liebe, Respekt
fiir die Schonheit und das Wissen um die Bedeutung besonderer
Momente - fiir die Menschen, die unser Handwerk tragen.

Keines unserer Modelle ist wie das andere, stets sind wir auf
der Suche nach dem Aufergewdhnlichen. Und das kann, wie
bei Trachten frither immer (blich, auch schon einmal eine alte,
handbedruckte Bettwasche sein, die zur Dirndlschiirze wird.
Jedes Stlick aus unserer Werkstatt verbindet etwas von uns -
unser Konnen, unsere Kreativitat - mit etwas von dir - deinen
Wiinschen, deinen Bediirfnissen.

Wer also auf der Suche nach einer traditionellen Trachtist, die
dennoch etwas ganz Individuelles und Besonderes ist, der ist
bei uns genau richtig!

TRACHTENSCHMIEDE PIRCHHEIM & REITHOFER 0G
8182 Puch bei Weiz 94
Tel. +43(0)3177-20316 - www.traumi-traudi.com

Fotos: Trachtenschmiede

Unsere Verfiihrerbetriebe

TOURISMUSVERBAND OSTSTEIERMARK

Unterwegs mit der Genuss-

Card auf der Apfelstrafie

Wer in der malerischen Oststeiermark bei einem der
liber 100 GenussCard-Partner nichtigt, kann an der
vielfiltigen Apfelstrafie viel erleben.

Mit freiem Eintritt kommt man ins Kulm-Keltendorf, ins Museum
»Haus des Apfels® oder ins Rauchstubenhaus Anger, man
kann Fiihrungen in der Steirerkraft Kernothek, bei der Marchri
Glasblaserei oder in der Aroniamanufaktur Kock mitmachen.
Man kann mit den Hohenkogl- oder Kleinburger-Alpakas wan-
dern und sein Gartentalent in Hoflers Erlebnisgarten erproben.
Kostenlos kann man Edelbrande und Séfte bei Pieber, Schloffer
und Wilhelm sowie die Produkte im Weingut Eiteljorg verkosten.
Und wer bei Gerhard Wiesler einen Kurs fiir Traditionelles Bogen-
schieBen bucht, erhalt 20 Prozent Rabatt.

Die GenussCard bekommen die Gaste der GenussCard Beherber-
gungspartner kostenlos bei ihrer Anreise. Sie gilt vom ersten bis
zum letzten Urlaubstag, insgesamt bei 284 Ausflugszielen in der
Oststeiermark, Region Graz, Thermen- und Vulkanland und der
Slidsteiermark.

www.oststeiermark.com

C Aptel Land @

ERLEBNISREGION OSTSTEIERMARK - ApfelLand-Stubenbergsee
Tel. +43(0)3176-8882 - apfelland@oststeiermark.com
www.apfelland.info

Ohthtewﬂ“ﬂﬂﬁ%

Urlaub om

Fotos: Erlebnisregion Oststeiermark
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OBSTBAU BERGER

Wlldschwem-Spanferkel

Uber einer heiRen Feuer-
schale mit Hilfe einer selbst-
gebauten Dreheinrichtung
haben wir neulich versucht
ein kleines Wildschwein-
Spanferkel zu grillen.

Dieser Versuch hat sich
definitiv ausgezahlt und das
Wildschwein war ein kulina-
rischer Hoch-Genuss.

Wildschweinfleisch eignet
sich generell hervorragend
zum Grillen - wir empfehlen
Filet oder Stlicke vom Schlo-
gel, ob zart-rosa oder well done - ein Gaumenschmaus der
besonderen Art. Und hinterher empfehlen wir ein kostlich-feines
Verdauungsstamperl - Apfelbrand, Zwetschke oder Williams...

.,l'ld-
Ubrigens: Bei unserer Labestation am Teich "'_
am So., 1. September verwohnen wir euch AL 2t
(nicht nur) mit unseren Wildspezialitaten = duthctgontuntit
BERGER
OBSTBAU BERGER

8182 Puch bei Weiz - Harl 1 - Tel. +43(0)664-311 24 44

OBSTBAU PIRCHHEIM

Kostliches vom Hoﬂaden

Der Sommer zieht bald wieder aus dem Land hinaus und
hat unsere Friichte ilippig reifen lassen. Ab nun sind sie
in unserem Hofladen bereit zum Verkauf.

Unsere Apfel Frithsorten Vistabella und Mandet sind angenehm
sauerlich und eignen sich gut, um Marmelade zu machen. Genau
wie unsere Edelbrande und Safte, die du verkosten kannst,
erhéltst du die kostliche Apfelmarmelade bei uns im Hofladen.

Am 1. September bieten wir als Labestation auf der
gefiihrten Wanderung Kaffee und Apfelstrudel.

Am 19. Oktober gibt es bei uns Kastanien und
Sturm. Wir freuen uns, wenn du zu uns kommst!

-ﬂfH‘HElH

ANDREAS

OBSTBAU PIRCHHEIM
8182 Puch/Weiz - Hohenilz 31 - Tel. +43(0)3177-2433
+43(0)699-199 22 553 - andreas.pirchheim@aon.at

www.obstbau-berger.at
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Rehgulasch mit Spétzle

Paprika) zugeben, unter Riihren mitrdsten. Sobald
das Fleisch angebraten ist, Paprikapulver und To-
matenmark hinzufiigen, mit einem Schuss Essig ab-
Ioschen. Mit etwas Mehl stduben, mit Wasser und
Rotwein aufgiefien und bei milder Hitze etwa 80 min
schmoren. Zum Schluss den Majoran hinzufiigen.

Fiir die Spdtzle alle Zutaten zu einem Teig verkneten.

1 kg Rehfleisch (am besten Schulter),
800 g Zwiebel, 0,25 Liter Rotwein, 3 Stk. Lorbeer-
bldtter, 1 EL Tomatenmark, etwas Mehl, Thymian,
Majoran, Wacholderbeeren, Paprikapulver, ein
Schuss Essig und Wasser

Mit einem Spdtzlehobel oder -sieb den Teig in siedendes
Salzwasser geben, ein paar Minuten kochen. Mit einem
Lochschopfer herausholen, Butter unterriihren.

-Q!
s.::mww"

B T

Erhdltlich ist das Buch /‘—)

iiber die E-Mail-Adresse: c
andrea.weberh@gmail.com ‘_J_J‘,
G0 L el

| 7

r(ﬂ

el € "

Spdtzle: 300 g Mehl, 3 Eier, 130 ml Wasser, 1 TL Salz

Zwiebeln klein schneiden und in heifsem 01 goldgelb

rosten. Das in gleichmdfige Wiirfel geschnittene
Fleisch und die Gewiirze (bis auf Majoran und
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ERLEBNISGARTEN HOFLER

Gold iiberstrahlt
Hb’ﬂer’s bunte Vielfalt!

s
5
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n Puch gibt es wieder was zu feiern! Der Gartnerinnen-

Nachwuchs in der Baumschule gedeiht prachtig. Schon seit
Jahrzehnten werden bei uns Lehrlinge ausgebildet. Garten-
begeisterte Jugendliche oder Quereinsteiger, die unser Hand-
werk erlernen mochten, konnen sich jederzeit fiir Schnup-
pertage bewerben und sind gerne im Team willkommen.

Derzeit werden bei uns zwei talentierte Madls aus der Region
Floing-Anger zu Gartenfacharbeiterinnen ausgebildet. Unsere
Stefanie Rosenbaum aus Floing hat im Sommer ihre Lehrab-
schlusspriifung zur Baumschulgértnerin mit Schwerpunkt Gar-
tengestaltung mit ausgezeichnetem Erfolg abgeschlossen. Im
Erlebnisgarten ist Steffi fiir Kundenberatung, Pflanzenproduk-
tion- und Pflege sowie Bewasserungstechnik zustan-
e dig. Stets gewissenhaft, umsichtig, zuverlassig
‘B’@‘sﬁ) und immer gut gelaunt ist Steffi anzutreffen.
HerDStJln-"" Unsere Steirische Landessiegerin der Jung-
gartner nimmt im September beim Bundes-
wettbewerb in Salzburg teil. Das gesamte Gar-
tenteam freut sich mit Steffi und ist stolz auf die
frisch gebackene Siegerin!

Herbstzeit ist

auch Pflanzzeit!

Egal ob Graser, Biume,
Hecken, Straucher oder
Beerenobst - vieles sollim
Herbst noch eingepflanzt
werden. Auch die Blumen-
zwiebeln miissen jetzt unter die Erde, damit es im Friihling dann
richtig bunt in euren Garten bliiht. Freut euch mit uns auf einen
farbenprachtigen Herbst!

¢ BIIItE
einé ®" o
Euer Hofler am um mehr
GartenTeam %“- 3

ERLEBNISGARTEN
............................................................. . Apfeldorf Puch bei Weiz
ERLEBNISGARTEN HOFLER

8182 Puch bei Weiz 20 - Tel. +43(0)3177-2252 - www.hoefler.at
Offnungszeiten: Mo. - Fr.: 8 - 12 Uhr und 13 - 18 Uhr » Sa.: 8 - 12 Uhr

Ab 21. Sept.: Sa.: 8 - 16 Uhr, Selbstbedienungskassa an Sonn- & Feiertagen

Unsere Verfiihrerbetriebe

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS

Kultur und Kulinarik
an einem Ort

Am 1. September beginnt der Apfelstrafien Herbst mit
einer Wanderung, wo es beiuns am Hof, wie die letzten
Jahreschon, eine Labestation gibt. Mit hausgemachten
Kostlichkeiten von Brettljause bis Apfelmehlspeisen,
von Saft iiber Most bis zum Brand ist fiir jeden etwas
dabei. Fiir Speis und Trank ist bestens gesorgt.

Unser Florian, angehender Elementarpadagoge, wiirde sich tiber
zahlreichen Besuch am Samstag, 7. September freuen, denn da
wird ab 14 Uhr rund um den Apfel gebastelt, gespielt und zum
Abschluss ein Apfel-Eis selbst gemacht.

Am 21. und 22. September gibt es zu jedem Museumsbesuch
eine kostliche Apfelverkostung.

Am 27. September findet der Imkerstammtisch statt, wo sich
alle Bienenliebhaber gerne anschlieRBen diirfen.

Am 28. und 29. September haben wir die Sortenvielfalt kom-
plett und unsere Gaste konnen bei Ihrem Einkauf verschiedene
Apfel-, Zwetschken- und Birnensorten verkosten.

Am 25. Oktober ist der Jahresabschluss vom Pucher Imker-
stammtisch, wo ebenfalls ein reger Wissensaustausch fiir alle
Bienenfreunde und Bienenfans stattfindet.

Imkereiist gelebter Naturschutzzum Wohle der Allgemeinheit.

Die Bestaubungstatigkeiten von
Bienen fiir die Allgemeinheit ist
10-mal mehrwertals der Erlés von
Honig, Wachs, Pollen, Propolis
und Gelee Royal fiir den Imker.

Wir freuen uns auf deinen/euren
Besuch bei unsim Haus des Apfels
und im Mostschank Familie Kelz.

(]
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...................................................................... APFELS

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
Tel. +43(0)3177-3117 - www.mostschank-kelz.at
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IWIRTSHAUS MEISSL

~Apple-Wild-Blues” und , Konig Apfel” gemeﬂen
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Genussvolle Veranstaltungen - selbstverstindlich voller
Gaumenfreuden - erwarten euch in den kommenden
Herbstmonaten bei uns im Wirtshaus.

Am 1. September zum Auftakt in den ApfelstralBen Herbst heif3t es
»Auf zum MeiBlwirt“ mit Musik von ,, Zenz, Putz, Stingl und Kern“ ab
13 Uhr. Start der gefiihrten Apfel-Wanderungen sind um 9 Uhr und
10 Uhr direkt vor dem Wirtshaus MeiRl (Offentliche Parkplatze beim
Pucher Bad). Wir verwéhnen Euch mit einer feinen Wirtshauskiiche,
wie zB. hausgemachter Erdapfelwurst und Wildragout.

Am 22, September heilit es wieder ,,Apple-Wild-Blues* - eine Hom-
mage an den Konig Apfel, mit kostlichem Pucher Wildbret untermalt
mit Blues und Oldies von der Musikgruppe ,,Less is more“ ab 13 Uhr.
Auch Kastanien und Sturm diirfen natiirlich nicht fehlen.

Von 15. September bis 10. November dreht sich alles um feines
Wildbret. GenielRe den kulinarischen Herbst mit selbst erlegtem Wild
aus den Pucher Obstgarten und Waldern, sowie vom TragdfRer Hirsch.

,,Stiirmisch“ wird esam 6. und 13. Oktober mit Sturm und Kastanien
ab 14 Uhr vorm Wirtshaus mit Harmonikamusik von Sabine Berger.

Das Herbstfinale bieten die knusprigen Weideganse vom Weingart-
mann am Kulm ab 27. Oktober bis 10. November.

Wir freuen uns darauf, Euch kulinarisch A Beit 1885

durch den Herbst begleiten zu diirfen. \ mel’/jr

...................................................................... Wirtshans
WIRTSHAUS MEISSL

8182 Puch bei Weiz 21 - Tel. +43(0)3177-2205 - www.wirtmeissl.at

WIRTSHAUS & BI0-OBSTHOF STIXPETER KULMER

Beim ,Stix'n” gibt es echte Bio-Qualitdt von Daham!

n Zeiten von Massentierhaltung, langen Transportwegen und

Tierleid ist esumso wichtiger geworden, Produktsicherheit zu
gewadhrleisten. Wirim Gasthaus Stixpeter legen groBen Wert auf
ausgezeichnete Qualitat.

Bio ist nicht nurim Obstbau seit acht Jahren unser Motto, auch in der
Wirtshauskiiche kommen immer mehr Bio-Produkte zum Einsatz.
Besonders stolz sind wir auf die Zusammenarbeit mit
den Bio-Rinderziichtern Sieglinde und Josef
Schwarz aus Floing. Tierwohl und viel Auslauf
wird bei Familie Schwarz groR geschrieben.

Wir verarbeiten vom Kopf bis zum Schwanz das ganze Rind, dessen
Fleischqualitat seinesgleichen sucht. Es ist fiir uns Kéche immer
wieder eine Freude, mit solchen Produkten zu arbeiten und die
raffinierten Gerichte unseren Gasten zu servieren.

Kommt’s bei uns in Unterfeistritz vorbei
und probiert’s Bio-Pur.

WIRTSHAUS UND BIO-OBSTHOF STIXPETER KULMER
8183 Floing - Unterfeistritz 17 - Tel. +43(0)3177-2259
www.stixpeter.at

| 9



September 2024

Unsere Apfelstrafie

ZU FUSS, MIT DEM DRAHTESEL ODER MOTORISIERT ENTLANG DES STEIRISCHEN GENUSSPARADIESES

Willkommen in der grofien Vielfalt der Steirischen Apfe
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Abakus - Der Geist der Apfelmdnner
8182 Puch bei Weiz « Postfach 1444
info@abakus-puch.at - www.abakus-puch.at

Erlebnisregion Oststeiermark
ApfelLand-Stubenbergsee
8223 Stubenberg 5 - 03176-8882 - www.apfelland.info

EOS Erzeugergemeinschaft Obst Steiermark
8322 Kirchberg an der Raab - Studenzen 150
03115-40404-0 - www.eos-steiermark.at

Edle Sdfte Eberl - Schmankerlwerkstatt
8211 Albersdorf « Kalch 30
0664-4377573 - www.eberlprodukte.at

Café Apfelschléssl
8211 Albersdorf « Prebuch 123
0664-1249464 - www.apfelschloessl.at

Aroniamanufaktur Kock
8181 St. Ruprecht an der Raab « Lohngraben 50
0676-5865115 - www.aronia-koeck.at

Buschenschank Weinbau Lammer
8182 Puch bei Weiz « Pirchaweg 51
0664-3362328 - www.buschenschank-lammer.at

Obst- und Edelbrandparadies Wilhelm
8182 Puch bei Weiz -+ Lingstdtten 2
03177-4141 - www.wilhelm.at

Weingut Eiteljorg
8182 Puch bei Weiz 57
0664-1141755 - www.eiteljoerg.at

Erlebnisgdrten Héfler
8182 Puch bei Weiz 20
03177-2252 - www.hoefler.at

Weingartmann Weine
8182 Puch bei Weiz - Elz 21
0681-81585594 - www.weingartmann.at

Obstbau Pangerl
8182 Puch bei Weiz « Elz 17
03177-3585 - www.pangerl-obst.at

Bogenbau Gerhard Wiesler/Autorin Marion Wiesler
8182 Puch/Weiz - Elz 67 - 0660-8188610 - 0680-5568401
www.meinbogen.at - www.marionwiesler.at

Wirtshaus Meifil
8182 Puch bei Weiz 21
03177-2205 - www.wirtmeissl.at

Dorfbdckerei Puch « Hofer-Reisenhofer 0G
8182 Puch bei Weiz 66a
03177-41617 - office@dorfbaeckerei-puch.at

kh 1897 « Kirchenwirt Hofer
8182 Puch bei Weiz 2
03177-2247 - www.kirchenwirt-hofer.at

Obstbau Knaller
8182 Puch bei Weiz 26
0664-4150329 - www.obstbau-knaller.at

Erlebnis- & Pferdebauernhof Hoadnbauer

8182 Puch bei Weiz 29
03177-2257 - www.hoadnbauer.at

Literarischer &
Obstgarten 7~

Steiermarkshop Mitterbdck

23

8182 Puch bei Weiz 230
0664-1211057 - office@steiermarkherz.com

. Harl’s Café-Bar - Gilbert Schellnegger

8182 Puch bei Weiz « Harl 91
0664-1222947 - harlscafebar@gmail.com

Hiittenzauber - M&L Baumkuchen

25

Lukas Pfeffer - 8182 Puch bei Weiz 233
0664-4139135 - lukas.pfeffer@weiz.at

Obstbauernhof Planner
8182 Puch bei Weiz - Harl 76
0699-10780813 - www.apfelmann.at

ANGER &8
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Oberfeistritz

Obstbau-

38 ‘%"éé 132] 31 T

Gropter Apfi
i der We
Pircha

Ab R
Wohn-
graben

Rollsdorf
= Lohnberg

ALBERSDORF-PREBUCH

Obstlager Puch

Wirtshaus & Bio-Obsthof Stixpeter Kulmer

8182 Puch bei Weiz - Harl 73
03177-2201 - www.obst-goessl.at

8183 Floing - Unterfeistritz 17
03177-2259 - www.stixpeter.at

SCAN ME
LANDKARTE
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2Istrafle. Bei uns ist bereits der Weg das Ziel...

Obstbau Leitner vulgo Niglbauer
8182 Puch bei Weiz - Harl 57

Genussparadies 4
03177-2036  www.niglbauer.at

Steirische
Apfelstra3e

Floing Obsthof Schneeflock @
8182 Puch bei Weiz - Harl 38

0664-4111399 - www.schneeflock.at

FLOING

www.apfelstrasse.at
Obstbau Mostschank Kelz - Haus des Apfels @

8182 Puch bei Weiz - Harl 25
03177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Edelbrdnde Hofladen Dengg &¥4

. Tierwelt

]|
It

' Aoi i

7 Gleisdorf« Graz

erberstein

© 2021 Veronika Tanton

Legende:

=

Die b Jorgenuss-Liegen

I Am Hochgartl direkt
im Pucher Ortszentrum

2 Am Singerberg
im Ortsgebiet von Harl

3 Am Startpunkt der
Elzer Roas in Elz

/4 Beim Apfelschldssl
in Albersdorf-Prebuch

5 Beim Apfelpavillon
in Feistritz hei Anger

Die 5 Erlebnisstationen

Pangerl: Der Apfel rund ums
Jahr. Es gibt immer was zu tun!

Leitner: Apfel, Apfel, Apfel?
Keiner gleicht dem anderen!

Wilhelm: Der Abakus -
Hochste Hingabe an den Apfel

Schloffer: Willkommen im Bio-
Naschgarten! Kosten & Staunen!

Hofler: Mitmacherlebnis:
Das Gartentalent

00000

w.  Union Aeronautic Styria
8182 Puch/Weiz - 0664-2001916
www.ballonclubpuch.at

~

8182 Puch bei Weiz « Harl 3
03177-3257 - e.dengg@aon.at

Obstbau Berger
8182 Puch bei Weiz « Harl 1
0664-3112444 - www.obstbau-berger.at

Apfelhof Buchgraber
8182 Puch bei Weiz - Harl 101
0664-5169779 - www.apfelhof-buchgraber.at

Der Thaller - Wirtshaus | Restaurant | Hotel****

8184 Anger - Hauptplatz 3
03175-2206 - www.posthotel-thaller.at

Biohof Schloffer
8184 Anger - Oberfeistritz 26
03175-2452 - www.schloffer.at

Obsthof - Edelbrdnde Pieber
8184 Anger - Oberfeistritz 14
0664-88577433 - www.piebers-edelbrand.at

Ferienhaus Binder
8182 Puch bei Weiz - Hohenilz 34
0664-5681610 - www.ferienhaus-binder.at

Obstbau Pirchheim
8182 Puch bei Weiz + Hohenilz 31
03177-2433 + andreas.pirchheim@aon.at

Wein- und Obsthof Fink
8182 Puch bei Weiz + Klettendorf 21
03177-3158 - www.wein-obst-fink.at

Obstbau Kurzmann
8182 Puch bei Weiz - Klettendorf 25
03177-3200 - obstbau-kurzmann@al.net

Obstbau Zéhrer
8182 Puch bei Weiz « Klettendorf 9
03177-2432 - www.obstbau-zoehrer.at

Smile-Fruit
8182 Puch bei Weiz - Harl 74
0664-1487818 - www.smile-fruit.com

Garten-Hotel Ochensberger
8181 St. Ruprecht/Raab « Untere Hauptstrafie 181
03178-51320 - www.ochensberger.at

Steirerkraft - Kernothek
8181 St. Ruprecht/Raab - Wollsdorf 75
03178-2525270 - www.steirerkraft.com
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Foto: TV Apfelland-Stubenbergsee

Unsere Apfelstraf3e

Herbstliches Wandel_fpéfaél_ies ,

Fundum unser Apfeldorf.
- Rl AR L K o
a #

GENUSSPARADIES STEIRISCHE APFELSTRASSE
Willkommen im Fruchtreich!

Besuche im Herbst das Apfelernte-Paradies Osterreichs.

Wie die Kerne in den fiinf Apfelstiibchen gibt es auch auf der
Steirischen ApfelstraBe fiinf genussvolle Bereiche, die unsere
Gegend zu etwas Besonderem machen.

DIE LANDSCHAFT:

Im Herbst verwandelt sich die Steirische Apfelstrale in ein
geschéftiges Treiben, wenn die unzihligen Apfel sorgfiltig von Hand
geerntet werden. Doch auch der Holler und die saftigen Trauben
tragen ihren Teil dazu bei, dass die Apfelstralle nun so richtig bunt
ist. Es ist einfach die schonste Zeit, um in der milden Luft zu wandern
und Rad zu fahren.

DER GENUSS:

Unsere Apfel werden reif geerntet und strotzen /f’
vor Geschmack und vielen gesunden In-
haltsstoffen. Bei unseren Hofladen er-

haltst du nun Apfel so frisch wie sonst
nirgendwo. Hier kannst du nicht nur

die verschiedensten Sorten in ihrer
Geschmacksvielfalt  durchkosten,

um deine personliche Lieblings-

sorte zu entdecken, du findest auch

zahlreiche veredelte Produkte in

allerbester Qualitdat und unsere Obstbauern beraten dich gerne,
wie du unsere kdstlichen Friichte daheim lagern und auf den Tisch
bringen kannst.

DIE GASTLICHKEIT:
Vom gemditlichen Kaffeehaus lber den ziinftigen Buschenschank
bis hin zur gehobenen Gastronomie - auf der Apfelstralle findet
jeder etwas fiir seinen Gusto! Ob urig oder modern, bodensténdige
Kiiche oder Haubenlokal, du hast die Auswahl. Bei uns werden
Gemditlichkeit und Gastlichkeit groR geschrieben. Ob du nur fiir einen
Tagesausflug oder fiir einen ganzen Urlaub bleibst, die besondere
und ansteckende Herzlichkeit auf der Apfelstrafie sorgt
dafiir, dass du immer gerne wiederkommst.

DAS ERLEBNIS:

GenieRe das herbstlich-bunte Treiben im

Apfelland im Rahmen einer Fahrradtour

oder herrlichen Wanderung. Ein loh-
nenswerter Besuch im Haus des
Apfels erzahlt dir die Geschichte
des Obstbaus in unserer Region.
Viele unserer Betriebe bieten auch
Fiihrungen und Kurse an.
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Mit dem Fahrrad ldsst sich unsere Region hervorragend erkunden.

Auf fiinf Horgenuss-Liegen entlang der Apfelstral3e kannst du ent-
spannt verschiedenen Geschichten lauschen. Bei unseren fiinf Er-
lebnisstationen dreht sich alles um den Apfel - die Apfelstralle
bietet abwechlsungsreiche Erlebnisse fiir Klein und Grof3.

DIE FUNF GEMEINDEN:
Fiinf Gemeinden sind Teil der Steirischen Apfelstrafe.

Inihrer Mitte als Zentrum, dasbekannte ApfeldorfPuch, ein beliebter
Ausgangspunkt fiir Wanderungen durch das Genussparadies und auf
den Aussichtsberg Kulm.

In St. Ruprecht an der Raab im Westen findest du unter anderem
das alteste Flussbad der Steiermark, die Friedensgrotte und den
Kraftort an der heilbringenden Stefaniequelle.

Albersdorf-Prebuch im Osten bietet mit der vom vielseitigen Wiener
Kiinstler Karl Hodina gestalteten einzigartigen Feuerwehrstation ei-
ne architektonische Besonderheit, die im wahrsten Sinne des Wortes
herausragend ist.

T -
——

Bei der Apfelernte sind alle Generationen fleifSig im Einsatz.

Im Norden liegt das Kunst-liebende Anger, das mit seinem Heimat-
museum im urigen Rauchstubenhaus interessante Einblicke in das
Leben friiherer Zeiten gibt.

In der Gemeinde Floing am Rabenwald wird Talkstein, das weichste
Gestein der Welt, abgebaut und an den sonnigen Siidhdngen kost-
liches Beerenobst angebaut.

Ein Ausflug auf die Steirische Apfelstralle ist zu jeder Jahreszeit
eine Sinnesfreude und eine Reise in ein wahres Genussparadies,
in den Herbstmonaten aber ein ganz besonderes Vergniigen des
erntefrischen Geschmacks.

Die Herzlichkeit und Gastfreundlichkeit unserer Betriebe ladt
dich ein, hier ausgiebig mit der Seele zu baumeln und das Leben
in einem bunten Friichtemeer zu genieRRen!

ta

Aufunseren Wegen begegnet man den saftigen Energie- und Vitaminspendern direkt auf der Strecke.

13
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DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL

Thallers Tageswellness

n

Foto: Thaller

Genufdvolle kleine Auszeit fiir Zwischendurch!

Starten Sie mit einem herzhaften Friihstiick, genieRen Sie ent-
spannende Stunden in unserem Apfel- & Energie Spa mit Hallen-
bad und Saunalandschaft (Bio-Krautersauna, finnischer Speck-
steinsauna, Kristalldampfbad und Fassl-Infrarotkabine) und
lassen Sie einen gelungenen Tag mit einem 4-Gang-Abendmenii
kulinarisch in unserem Wirtshaus ausklingen.

Preis pro Person € ab 65,- « Massagen auf Anfrage moglich!

Reservierung unter 03175/2206 oder
Der Thaller

rezeption@posthotel-thaller.at
erreeeeer e eee i ——reeeaaareeeearaareeearaareens WIRTSEAUS | RESTAURANT | oTEL™

DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL
8184 Anger - Hauptplatz 3 - Tel. +43(0)3175-2206
www.posthotel-thaller.at

OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM

Wasser erhalt Leben...

s : T ST LN

...und WASSER rettete auch unsere Obsternte!
Wir sind dankbar, dass wir 2016 aufgrund einiger Frostjahre einen
Speicherteich (gespeist von Grundwasser und Drainagen) gebaut
haben. Finf Frostnédchte lieRen uns im April zittern, da die Bliite
langst vorbei war und wir keine Erfahrung mit Frostberegnung bei
ziemlich groRen Friichten hatten. Gott sei Dank, es hat funktioniert!

Mit der Ernte haben wir schon Mitte Juli begonnen. Unsere Kunden
konnen wieder kdstliche, vollreife Birnen- und Apfelsorten genie-
Ren. Die Williamsbirnenernte war Anfang August, aber auch Gala
und Elstar (die ersten Sorten zum Einlagern) gibt es schon ab Mitte
August! Im September und Oktober ist
unser Ab Hof Verkauf taglich geoffnet!
Wir freuen uns auf Euch!

OBST+5CHMHAPS

OBSTBAU - SPEZIALITATENBRENNEREI WILHELM
8182 Puch bei Weiz - Lingstdtten 2
Tel. +43(0)3177-4141 - www.wilhelm.at

Unsere Verfiihrerbetriebe

ABAKUS - DER GEIST DER APFELMﬂNNERY

25 Jahre Abakus -
ein Grund zum Feiern

Foto: P. Melbinger

Wenn man den Griindungsvitern des Abakus und der
Apfelmiénner bei den spannenden Erzihlungen iiber
die ersten Stunden so zuhért, wird man mitgerissen,
wie diese einzigartige Idee langsam Formen angenom-
men hat.

Gleichzeitig ist man auch fasziniert, wie viele an
diese Idee geglaubt haben und dadurch lebendi-
ger Teil vom Abakus geworden sind. Dies zeugt
nicht nur von der Giite dieser Vision, sondern
auch von der Uberzeugungsarbeit der Griin-
dungsvater, die diese Vision vermittelt haben.

Heute, 25 Jahre spéter, sind die mystischen Apfelménner
nicht nur weit iber die Grenzen der Oststeiermark hinaus
bekannt, sondern auch bereits Kult. Zuriickblickend auf
diese 25 ereignisreichen Jahre haben wir viele Geschichten
zu erzdhlen - wie es anfanglich war, was sich schlief3lich daraus
entwickelt hat und was wir alles erlebt haben. Eines konnen wir
heute resiimieren: es hat sich in all den langen Jahren eine wun-
derschone Freundschaft zwischen den Familien der geheimnis-
vollen Apfelménner entwickelt.

25 Jahre Abakus - das wird natiirlich gebiih-
rend gefeiert. Wir diirfen schon heute zur heu-
rigen Abakusprasentation am Freitag,
dem 15. November 2024 um 19 Uhr
auf der Leiten unter dem Kulm ein-
laden. Nahere Informationen bekommt
ihr von jedem Apfelmann.

Aba‘Ku:’s

............................................................. . Der Geist der Apfelminner
ABAKUS - DER GEIST DER APFELMANNER

8182 Puch/W. - Postfach 1444 - info@abakus-puch.at
www.abakus-puch.at
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HARL'S CAFE-BAR - GILBERT SCHELLNEGGER

O'zapft is! Wir machen
Miinchen

Konkurrenz!

© AdobeStock

um Oktoberfest nach Miinchen zu fahren ist Stress und
braucht viele unnadtige Kilometer. Nicht notwendig, wo es
doch beiunsinder Café-Barim Apfeldorf Puch auch eines gibt!

Am Sonntag, dem 6. Oktober feiern wir ab 10 Uhr zum zweiten
Mal unser eigenes Oktoberfest mit Frithschoppen mit Livemusik,
Bratwurst, Grillhendl und natiirlich Miinchner Oktoberbier und
WeilRwurst, denn sonst wére es ja kein Oktoberfest.

Kommt vorbei und feiert mit!

HARL'S CAFE-BAR GILBERT SCHELLNEGGER
8182 Puch bei Weiz - Harl 91 - Tel. +43(0)664-12 22 947
harlscafebar@gmail.com

GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER

So vieles zu erleben
im ,,Garten Osterreichs”

Naturnahe Auszeit im
Garten-Hotel Ochens-
berger - Radfahren,
Wandern & Genief3en.

Die schonsten und facet-
tenreichsten Ausflugs-
ziele fiir Entdecker und
ausgedehnte Wander- und
Radwege liegen rund ums
Hotel. Mit der inkludierten
GenussCard  profitieren
Sie von kostenlosen Ein-
tritten, Flhrungen oder
Verkostungen bei tiber 280 Ausflugszielen in kurzer Erreichbarkeit.

Ochensbergers Rad- & Wanderpaket:
4 Ubernachtungen mit vielen
Inklusivleistungen ab € 606,- pro Person
Mehr dazu auf www.ochensberger.at
OcHENSBERGER

ok ke

GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER
8181 St. Ruprecht - Untere Hauptstr. 181 - Tel. +43(0)3178-5132-0
www.ochensberger.at

BOGENBAU GERHARD WIESLER

Bogenbaukurs Kompakt Plus -

Der Zwe

i

Beim Tageskurs ,,Bogenbau Kompakt* wird in acht Stunden
unter der Anleitung des professionellen Bogenbauers Ger-
hard Wiesler ein Holzbogen gebaut. Oft eine sehr intensive Er-
fahrung fiir Kursteilnehmerinnen und Kursleiter.

Deutlich entspannter gestaltet sich der Zweitageskurs ,,Kompakt
Plus*. Es gilt dasselbe Programm wie beim Tageskurs, was den Bo-
genbau betrifft. Es stehen ein Lang-, Recurve- oder Reiterbogen aus
Holz zur Auswabhl. Es bleibt aber mehr Zeit, um ins Detail zu gehen

itageskurs mit dem entspannten Extra

Der Bau des eigenen Bogens - eine intensive Erfahrung, gepaart mit viel Freude.

und jeder/jede kann im eigenen Tempo den Bogen zu 100% selbst
bauen. Auch fiir das Feilen an einer guten Schiel3technik bleibt bei
diesem Kurs genug Zeit.

Kein Wunder also, dass sich dieser Kurs, beim giinstigen All-Inklusive
Preis von € 295,- in den letzten zwei Jahren zum beliebtesten Kurs
am Wieslerhof entwickelt hat. Als besonderer
Bonus ist sogar zum Abschluss manchmal
noch eine Runde am Privatparcours des Bo-
genbauers moglich. Der perfekte Abschluss
eines einzigartigen Wochenendes.

R <o S
GERHARD W\ES&;ER
BOGENBAU
‘/, |\

............................................................................... R
\

BOGENBAU GERHARD WIESLER
8182 Puch/Weiz - Elz 67 - Tel. +43(0)660-8188610 - www.meinbogen.at

Foto: CM Visuals
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OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER

Nach diesem schonen, warmen Sommer geht es jetzt mitrie-
sigen Schritten in Richtung Herbst. Apropos Schritte - mit
einer herrlichen Wanderung am Sonntag, dem 1.September geht
es schon los mit dem ApfelstraBenherbst.

Bei dieser Auftaktwanderung durch die Obstgarten und Wélder von
Puch verlauft die ,kleine Runde“ direkt vorbei an unserem Obst-
bauernhof, wo wir fiir euch auch eine kostliche Jause und erfri-
schende Getranke parat haben werden.

In diesem Apfelstrallen Herbst habt ihr auch wieder die besondere
Moglichkeit, ganz frisch gepressten Apfelsaft vom 16. September

Unsere Verfiihrerbetriebe

Auf, auf in einen bunten Niglbauer-Herbst...

bis 19. Oktober ge-
gen Vorbestellung bei
uns am Hof in Harl zu
bekommen.

Vielleicht mochtet ihr
ja auch mal selber kost-
lichen Apfelsaft ein-
kochen, Most vergaren,
oder vielleicht sogar
euren eigenen Essig
machen? Alles ist mog-
lich bei uns!

Und fiir all jene, die es lieber etwas gemiitlicher haben mochten,
konnen wir euch am 21. und 28. September frischen Apfelsturm
anbieten. Prost!

In den kommenden Herbstmonaten ist also immer etwas los am
Obstbauernhof Niglbauer-Leitner!
Wir freuen uns auf euch! d

Eure Niglbauer’s 1

........................................................................ auer

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER
8182 Puch/Weiz - Harl 57 - Tel. +43(0)3177-2036 - www.niglbauer.at

1 3 e
| ~  GEFUHRTE WANDER

Jam 1. Septembe r Eroffnung
. des ApfelstraRen-Herbstes!

Sauvignon Blanc

Natﬁrlich bin ich ein edles Gewachs, das merkt man
schon am franzosischen Namen. Speisetrauben
mogen andere sein, in meinen Genuss muss der Bauer
schon Arbeit stecken!

Und wehe, ihr nennt mich Sauf-ignon! Schén nasal aus-
sprechen, bitte. Ihr werdet betort sein von meinem zarten
Aroma nach Johannisbeere. Auf der Apfelstrafie behagen
mir die fruchtbaren Béden, hier kann ich meine Laub-
pracht entfalten. Ich liebe es, wenn der Bauer mit dem
Freischneiden kaum nachkommt! Dafiir belohne ich ihn
dann auch mit einem kostlichen Wein. Ich bin ja nicht so.
Die Bediensteten sollen auch etwas davon haben, wenn sie
sich gut um mich kiimmern.

Edel sei der Wein, fruchtig und gut
|
!
i

KURZ UND BUNDIG:

Geschmack: je nach Verarbeitung

nach Johannis- oder Stachelbeere

Bliitezeit: Anfang Juni
Lesezeit: Mitte September
GroRe: dichte, groRe Traube
Merkmale: hellgriin-gelblich

Lagerfahigkeit:  als Wein ausgezeichnet

Verwendung: Wein

Namensherkunft: aus Frankreich (Sanscerre), 18. Jhdt.

© AdobeStock



Unsere Verfiihrerbetriebe

Verfiihrer Nr. 102

ARONIA MANUFAKTUR KOCK

§%

So kommt bei uns am Hof die Zeit der siif’en Triume mit
einem ganz eigenen Aroma, anmutend an Banane, Mango,
Ananas - oder sind esdoch Karamell Komponenten die den
Geschmack so ganz eigenwillig und doch ganz besonders
kostlich machen?!

Wir freuen uns schon, wenn wir bald unsere Bio-Indianerbananen
pfliicken und einsammeln kdnnen, frisch gleich aus der Schale [6ffeln
oder zu kreativen Leckereien veredeln diirfen. Bio-Indianerbananen
gibt es gerne auch auf Vorbestellung im September und Oktober ab
Hof (Abholung an beiden Standorten moglich).

Natiirlich gibt es auch frische Aronia Beeren ab Mitte August, zum
Selberpfliicken vom Feld oder auf Vorbestellung. Und wer jetzt schon
seine Weihnachts-Prasente fiir Kunden, Gaste, Familie usw. plant,
kann uns gerne jederzeit eine Bestellung und einen gewiinschten

Exotische Liebe von Kock's Gartenacker...

NS AL N

Liefertermin bekannt geben. Nahere Informationen auf unserer Web-
seite: www.aronia-koeck.at mit Onlineshop.

Fiir sémtliche Bestellungen, Reservierungen, Infos liber beide Hofla-
den oder die Fiihrung mit Verkostung ruft uns einfach unter der Tel.:
0676 -58 65115 an.

Offnungszeiten Hofladen Lohngraben:
Mo.: 9 bis 13 Uhr, Do.: 14.30 bis 19.30 Uhr,
Sa.: 9 bis 12.30 Uhr und Hofladen Rabendorf:
Fr.: 14 bis 18 Uhr und gegen tel. Voranmeldung.

@ ARONIAMANUFAKTUR

............................................................................... KOCK

ARONIAMANUFAKTUR KOCK
8181 St. Ruprecht an der Raab - Lohngraben 50 - T. 0676-5865115
www.aronia-koeck.at

OBSTLAGER PUCH - VON HERZEN BIO

Obstlager Puch - Innovation - Umbau

Besonders schon sieht es derzeit bei uns
im Obstlager nicht gerade aus, aber wer
fortschrittlich, innovativ und immer am Puls
der Zeit bleiben will, muss eben manchmal Altes
verandern.

So bauen wir tatkréaftig und mit vollster Energie um, damit unsere

Apfel noch besser und effektiver gelagert werden kénnen. Wo derzeit
noch laute Bagger und schwankende Krane das Bild bestimmen,
werden sich schon bald wieder tonnenweise Apfel in ihren griinen

Kisten in bester Kiihlatmosphare
tummeln, um das ganze Jahr iiber ihre
erntefrische Qualitdt zu bewahren
und die Konsumenten mit ihrem wun-
derbaren, erfrischenden Geschmack zu
erfreuen.

Es wird aber auch neue Verpackungslinien geben und somit wird
noch mehr Platz fiir das weitaus beliebteste Obst Osterreichs ent-
stehen.

Das Obstlager in Puch wird in einer groRen Einheit sowohl

konventionelle Apfel als auch Bio-Ware beherbergen

und so eine ziigige und moderne Belieferung aller
Supermarkte gewahrleisten.

Wir freuen uns schon sehr, wenn die umfassenden

Umbauarbeiten geschafft und abgeschlossen sind

und unser Obstlager dadurch in neuem Glanz er-
strahlen wird!

OBSTLAGER PUCH - VON HERZEN BIO
8182 Puch bei Weiz - Harl 73 - Tel. +43(0)3177-2201
www.obst-goessl.at

Fotos: Kéck
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WEINGUT EITELIORG

Vom Sommer direkt
in den Herbst...

Von Ende August bis Mitte &
September verschmelzen
die Jahreszeiten Sommer und
Herbst ineinander.

Die Sonne strahlt am Tag noch
warm und abends spiirt man
schon die frischere Luft. Es gibt
frisch geerntete Apfel, die kost-
lichen Trauben werden langsam
reif und schon bald gibt es frisch
gepressten Sturm. ¢
Am letzten steirischen Ferienwochenende (6.-8. Sept.)
feiern wir das grofRe Finale von unserem Sommer-
Buschenschank. Am Wochenende darauf findet
ihr uns erstmals in Graz beim Aufsteirern.
Und dann geht’s auch schon los mit unseren
Sturm+Kastanien Sonntagen (22. und 29. Sept.
und 6. und 13. Okt.). Bei uns istimmer was los!
Wir freuen uns auf euren Besuch!

WEINGUT EITELJORG
8182 Puch bei Weiz 57 - Tel. +43(0)664-11 41 755
www.eiteljoerg.at

J

WISSENSWERTES ZU BALLON & CO.

Puch - Pionier der Ballonfahrt

Puch ist nicht nur das Apfeldorf, sondern auch das be-
kannteste Ballondorf Osterreichs. Mutigen Visionéren ist
es zu verdanken, dass sich nun bereits seit 48 Jahren die
heiBen Kugeln im Apfelland in die Luft erheben.

Seit 1976 veranstaltet der orstansdssige Club die ,,Apfel-
montgolfiade®, die sich nicht nur in der Ballonszene grof3er
Beliebtheit erfreut, auch die Zuschauer sind von der Pracht
erfreut, die den Himmel liber dem Apfeldorf bunt verfarbt.
Auch heuer werden zahlreiche Ballone vom 20. bis 25. Okto-
ber am Startplatz den bunten Apfeln Konkurrenz machen...

Foto: Union Aeronautoc Styria
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Unsere Verfiihrerbetriebe

BIOHOF SCHLOFFER

Bester Geschmack
und ganz viel Spaf3!
o =

Foto: Schloffer

Esist endlich wieder soweit, die beliebten Apfel-Selbst-
pfliicktage am Biohof Schloffer gehen am Samstag, dem
14. September und am Sonntag, dem 15. September 2024
ab 10 Uhr iiber die Biihne.

Dievielendurchwachten Nachte nach der Bliite aufgrund der Frost-
bekampfung haben sich ausgezahlt - so konnten wir die jungen
Friichte schiitzen und erwarten nun eine tolle Ernte. Besonders
unsere beliebtesten Sorten Topaz, WUR und Rubinette zeigen
sich in ihrem besten Kleid und mit den kiihlen Nachten bilden sich
auch schon die roten Backchen auf den Friichten.

Ideale Bedingungen also fiir unsere Selbstpfliicktage am 14.
und 15. September, wo ihr eure Lieblingsédpfel selbst vom Baum
pfliicken konnt. Wie immer fahren wir mit dem Traktor hinaus in
den Obstgarten und nach einer kurzen Einleitung, wie Apfel gerne
gepfliickt werden wollen, geht es los. Natiirlich konnt ihr dabei alle
Sorten auch frisch vom Baum weg verkosten. Egal ob grof? oder
klein, Kinder, Eltern oder GroReltern - das ist Spal? fiir jedermann.

Wieder zuriick am Biohof gibt es fiir alle Kinder noch etwas zu
basteln, einen kostlich-gesunden Biosnack zur Stdrkung und
unsere erfrischenden Biospezialititen zum Durst [6schen. Im
reich sortierten Hofladen gibt es dann auch schon Biobirnen und
unsere verarbeiteten Kostlichkeiten zu kaufen.

BIOHOF

SCHLOFFER

BIO VON DER FEINSTEN ART

Wir freuen uns auf euer Kommen!
Familie Schloffer

BIOHOF SCHLOFFER
8184 Anger - Oberfeistritz 26 - Tel. +43(0)3175-2452
www.schloffer.at
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Unsere Apfelstrafle

DieApfelstraBe— das steht fiir Genuss,
schone Landschaft und Erholung. Wir
haben keine Skilifte, keine Strandbader,
keine Kletterhallen - und doch bietet die
ApfelstraBevielfiltige Moglichkeiten,sich
sportlich zu betédtigen. Individuell und
genussvoll, das ist auch hier unser Motto.

Unsere Bauern konnen im Herbst iiber Bewe-
gungsmangel wahrlich nicht klagen. Hektar
fiir Hektar wird jede Plantage handisch be-
erntet, das heil3t sich strecken, biicken, auf
Leitern oder Wagen steigen, Kisten schlep-
pen, Hagelnetze zusammenfalten und
Kontrollgdnge durch die Baumreihen (wer
weil}, vielleicht entwickelt sich hier noch
eine neue Trendsportart, Ernte-Gymnastik).
Als Besucher auf der Apfelstrafle kannst du
diesem regen Treiben gemiitlich zusehen
und seine Ergebnisse in Form frischer Apfel,
Safte und anderer Leckereien genieRen -
oder du niitzt die wunderschone, bunte
Herbstzeit, selbst aktiv zu sein.

Das milde Wetter eignet sich nun fiir aus-
giebige Wanderungen und Radtouren, ohne
einenHitzschlagzuerleiden. Eine Wanderung
den Kulm hinauf belohnt dich am Gipfel mit

RARE T

Rad- und Naturerlebnis Stubenbergklamm

Foto: Adobe Stock

Verfiihrer Nr. 102

SPORT AUF DER APFELSTRASSE - TEIL 3
Erntezeit ist auch Sportzeit!

einem atemberaubenden Blick liber ein Far-
benmeer, wenn alle Walder ringsum sich in
ihr Herbstgewand kleiden. Und kein Licht
ist schoner als jenes des Herbstes, um eine
Fotosafari zu machen!

Willst du eine Wanderung mit Lernen ver-
binden, so komm am 1. September zur Er-
offnung des ApfelstraBen-Herbstes. Auf
zwei Routen (8,8 km bzw. 4,8 km) erzdhlen
dir unsere erfahrenen Fiihrer wahrend des
Wanderns Wissenswertes zu Obstbau und

den ApfelstraRen-Herbst bis 27.
Oktober markiert und finden &=
sich auf google maps. i

Der Herbst ist die Zeit, wo zwar das Laub
fallt, aber die ApfelstralRe sich in die Luft er-
hebt. Sei es vom Kulm hinab als Paragleiter
- alleine zuzusehen, wenn sie sich von der
Wiese unter dem Gipfel wie ein Vogel in die
Luft erheben, ist die Wanderung auf den
Berg wert. Oder sei es beim absoluten High-
light des Herbstes, der Apfelmontgolfiade.
Vollzieht sich der sportliche Teil davon
grofiteils auf Seiten der Ballonfahrer, die
ihre Luftfahrzeuge abladen und startklar
machen, so hat man als Zuseher oder gar

Mitfahrer hier ein wahrlich erhebendes
Erlebnis. (Und ja, Ballone fahren, sie fliegen
nicht, schlief3lich sind sie Himmelsschiffe, die
auf den Wellen der Luft dahingleiten und sich
nicht mittels Motor in der Luft halten.) Den
Ballonen zuzusehen bringt beinahe in jedem
kindliche Begeisterung hervor, und gar mit
einem mitzufahren und die Landschaft der
Apfelstralle von oben zu sehen, ist ein Kind-
heitstraum vieler Besucher, der hier manch-
mal in Erfiillung gehen kann.

Wer es aktiver als Zusehen und noch natur-
verbundener als beim Radfahren will, der
kann den Drahtesel gegen den Pferderiicken
tauschen. Reitstunden oder Ausritte bietet
zum Beispiel der Erlebnis- und Pferdebau-
ernhof Hoadnbauer. Wohl einer der ganz
wenigen Reitstélle der Welt, wo die Direk-
torin der Mittelschule des Ortes Reitunter-
richt gibt. Auf der ApfelstraRe ist eben alles
moglich und der Umgang stets familiar.

Und an einem Regentag oder wenn Beine
und Augen miide sind, bieten sich immer
noch Hofldden und Wirten an, um gemiitlich
zu plaudern, Kostlichkeiten zu genieBen
und sich von all dem Sport zu erholen.
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www.apfelstrasse.at

E inen herrlichen Tag auf der Steirischen Apfel-
straBBe verbringen, dabei einkaufen oder et-
was konsumieren und auch noch einen Preis ge-
winnen? Das ist der Herbst auf der ApfelstraRe!

Fiir deinen Einkauf oder deine Konsumation erhaltst
du von unseren Betrieben einen Aufkleber fiir deinen
Sammel Genuss Pass. Hast du drei Aufkleber ,ge-
| erntet”, gibst du deine ausgefiillte Karte einfach bei
einem unserer Betriebe ab. Ende Oktober ziehen wir
nicht nur die Gewinner*innen unserer Hauptpreise,
sondern verlosen unter allen Teilnehmern auch Gut-
scheine flir ausgewahlte Genussprodukte unserer
vielfaltigen Betriebe.

Der letzte Abgabetag ist der
27. Oktober 2024. Jede*r darf
beliebig viele vollstandig aus-
gefiillte Sammel Genuss Passe
abgeben. Die Gewinner*innen
werden schriftlich verstandigt

HOL' DIR DEN SAMMELPASS IM GENUSSPARADIES STEIRISCHE APFELSTRASSE
UND GEWINNE VIELE TOLLE PREISE! WIR WUNSCHEN VIEL GLUCK!

pielstrallen

2710.2001 —|
CENUSSPARADIES

© Tom Lamm

und koénnen ihren Preis bis

Mittwoch, 30. April 2025 am

jeweiligen Betrieb abholen
bzw. einlésen. Barablose nicht
moglich.

.SENUSss

g
@ w
ISCHE Ape g AADIES

Unsere Hauptpreise:
€ 140,- Gutschein fiir eine Ubernachtung im

Wirtshaus MeiBlim Apfeldorf inkl. GenussCard

€ 100,- Gutschein fiir Konsumation/Einkauf
im Wirtshaus Bio-Obsthof Stixpeter-Kulmer

1 Flasche Abakus von den Pucher Apfelmannern

sowie zahlreiche Sachpreise
der ApfelstraBen-Betriebe.

Sammelpass holen, genuss-
voll einkaufen, die Aufkleber
sammeln und gewinnen...

Obstbau Leitner vig. Niglbauer
3 x 6 Flaschen Apfelwein

Obstbau Pieber
6 x Isabella Frizzante

Obsthof Schneeflock
1 x 1 Karton Apfelim Wert von € 10,-
1 x 1 Saftkarton im Wert von € 20,-

A AE
ZGENUSSTIPPR
PFEL, APFEL, |
PFEL! Schwelgt |
‘im Sortenreich-
tum! | |

Obst- und Edelbrandparadies Wilhelm
1 x Gourmetbox

IMPRESSUM: Eigentiimer und Herausgeber: Die Apfelstrafenver-
fiihrer A-8182 Puch/W. 100, verfuehrer@apfelstrasse.at - Chefredakteure:
Marion und Gerhard Wiesler - Design und grafische Gestaltung: Icono Werbe-
agentur Weiz-Druck: Universitdtsdruckerei Klampfer - Der, Apfelstrafienverfiihrer”
ist ein vierteljdhrlich erscheinendes Medium fiir alle Freundinnen und Freunde der

Steirischen Apfelstrafe. Wenn du den Verfiihrer nicht weiter erhalten willst, schicke einfach ein
Mail an verfuehrer@apfelstrasse.at. Die ndchste Ausgabe erscheint im November 2024.

Obstbau Berger

1x0,5 Liter Apfelbrand

1x 0,5 Liter Apfelbrand im Eichenfass gelagert

2 x Gutschein fiir Wildspezialitaten im Wert von € 15,-

Weingut Eiteljorg
2 x 1,5 Liter Magnumflasche Wein (Wert je € 50,-)

Obstbau Kelz

1 x Korberlim Wert von € 40,-

1 x Familieneintritt ins Haus des Apfels,
steirisches Obstbaumuseum

Genussparadies

Steirische
Apfelstrafe

Dieser Apfelstrafienverfiihrer ist das persénliche Exemplar von:



