Kultur, Kulinarik und Wellness auch beim Golfen erleben. © Graz Tourismus / Harry Schiffer

Golf im Griinen Herz Osterreichs.

Auf den Golfpliatzen im Griinen Herz Osterreichs ist jeder Abschlag ein Genuss. Im Norden
wird das Golfspiel von einer Kulisse imposanter Bergwelten, weitlaufiger Almen, klarer
Gebirgsbache und vertraumter Seen begleitet. Im Siiden erfolgt der Abschlag umgeben von
malerischen Weinbergen, romantischen Aulandschaften, historischen Schléssern und
Burgen entlang der SchosserstraBe, bunten Obstplantagen und Parklandschaften.

So vielfaltig sich die Landschaft im Griinen Herz Osterreichs prasentiert, so vielfaltig prasentieren
sich auch die Golfanlagen in der Steiermark. Im alpinen Norden sind higelige Bahnen,
einfallsreiche Fairways und anspruchsvolle Hindernisse von Berggiganten, dichten Wéldern und
rauschenden Wildbachen umgeben. Im hligeligen Siiden bieten Weingarten, Burgen, Schldsser
und Obstplantagen ebenfalls fur eine traumhafte Golf-Kulisse fur Anfanger wie Kénner. Die Platze
selbst sorgen flr sportliche Herausforderungen mit einem Angebot, das jeden Golfer erfreut.

Die Gastgeber in den Golfhotels Uberzeugen mit kulinarischem Einfuhlungsverméogen,
interessanten Greenfeeangeboten und attraktiven Urlaubspauschalen. Kurz gesagt: Anfanger wie
Kdénner entdecken in der Steiermark mittlerweile das ganze Jahr Uber Herz und Leidenschaft und
das geht weit Ubers Golfspielen hinaus.

Kulinarische Koéstlichkeiten, die in den heimischen Kiichen mit Sorgfalt verarbeitet werden, gibt es
in allen Facetten - nicht um sonst wird die Steiermark der ,,Feinkostladen Osterreichs* genannt.
Wellness und Wohlgefuhl spielen ebenfalls ein Thema, ob alpine Wellness oder weiter sudlich in
einer der 6 Thermen im Thermen- und Vulkanland Steiermark oder der Therme Nova nahe Graz.
Zudem bietet sich ein breites Kulturangebot, von spannenden Museen bis zur Kulturhauptstadt
Graz, die sich sowohl UNESCO Welterbe wie auch UNESCO City of Design nennen darf.



Kulinarische (Golf-) Reise in die Steiermark

In der Steiermark wecken allein schon die schénen Landschaften Appetit. Nach dem letzten Loch
sollen der Gusto und Hunger dann auch gestillt werden. Ob durch die im Stden beheimatete
Trilogie ,,Apfel, Kirbis und Wein®, oder im Norden mit tierisch guten Delikatessen wie ALMO-Rind,
Xeis-Wild oder Ausseer Seesaibling. Alle dicht gefolgt von feinen Essigvariationen,
handgeschoépften Schokoladen und Edelbranden von Gélles, Zotter & Co. Und wo schmeckt es
am besten? Ob Almhutte, Buschenschank, Kulinarium Steiermark Wirte oder Haubenlokal, auf der
steirisch-kulinarischen Entdeckungsreise ist fur alle Golfer etwas dabei.

Wellness zwischen den Golfrunden

Was gibt es Schéneres als nach einer anspruchsvollen Golfpartie nach allen Regeln der Kunst zu
entspannen? Im Norden sorgen hierfur frische Luft, Salz und Moor in Thermen und Wellnesshotels
fUr neue Vitalitat und Schonheit. Im Stden sind es die heien Quellen des Thermen- und
Vulkanlandes Steiermark, die eine Partie auf den Golfplatzen von Bad Waltersdorf bis Bad
Radkersburg abrunden.

Fairways mit Kultur

Vom Green ins Grune: Gerne bringt man in der Steiermark die Kultur auch unter freiem Himmel -
auf Wiesen, in Wein- und Blumengarten, auf idyllische Almen oder rund um glasklare Seen. Beim
steirischen ,Kulturgenuss im Grinen® erlebt man auBergewohnliche Momente bei musikalischen
Touren, beim Kulturpicknicken oder bei erstklassigen Festivals und Kulturfesten. So spielt die
styriarte, die steirischen Festspiele, in Graz und bei Landpartien auf oder bringt La Strada Graz
wieder StraBentheater mitten in die vertrdumten Innenhdfe von Graz. Als Kulturland Uberzeugt die
Steiermark aber auch mit imposanten Bauten mit groBer Vergangenheit wie beispielsweise das
Stift Admont mit der gréBten Klosterbibliothek der Welt, mit einer beinahe einzigartigen
Museumsdichte und einem Veranstaltungsreichtum, der seinesgleichen sucht.
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